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Tuber magnatum Pico

Tuber magnatum Pico

Energia / Energy / Énergie / Energie / Valor energético: 0 kJ / 0 kcal - Grassi / Fat / 
Matières grasses / Fett / Grasas: 0 g - di cui acidi grassi saturi / of which saturates 
/ dont acides gras saturés / davon gesättigte Fettsäuren / de las cuales saturadas: 0 
g - Carboidrati / Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos de carbono: 0 g - di 
cui zuccheri / of which sugars / dont sucres / davon Zucker / de los cuales azúcares: 0 g 
- Proteine / Protein / Protéines / Eiweiß / Proteínas: 0 g - Sale / Salt / Sel / Salz / Sal: 98 g

FR  CONDIMENT SAVEUR TRUFFE À BASE DE SEL DE 
GUÉRANDE IGP À LA TRUFFE BLANCHE (Tuber magnatum 
Pico) 0,3% - INGRÉDIENTS: Sel de Guérande IGP (Océan 
Atlantique - FR) 98%, truffe blanche (Tuber magnatum Pico) 
lyophilisée 0,3% (qui équivaut à 1,7% de truffe fraîche), arôme. 
SANS GLUTEN. Conserver dans un lieu frais et sec. Après 
l’ouverture, consommer dans les 30 jours. • À consommer de 
préférence avant fin: voir la date imprimée sur le fond. MODE 
D’EMPLOI: filets de viandes, oeufs et omelettes, risotto et 
pâtes, pommes de terre et légumes, sushi, foie gras, fromages, 
poisson, vinaigrettes et sauces. DE  SALZ AUS GUÉRANDE MIT 
WEIßEN TRÜFFELN - ZUTATEN: Salz aus Guérande (Atlantik 
- FR) 98%, gefriergetrocknete weiße Trüffel (Tuber magnatum 
Pico) 0,3% (entspricht 1,7% frischen Trüffeln), Aroma. 
GLUTENFREI. Kühl und trocken lagern. Nach dem Öffnen, 
innerhalb von 30 Tage verbrauchen. • Mindestens haltbar bis 
Ende: siehe Packungsunterseite. SERVIERTIPP: Fleischfilets, 
Eiern und Omelette, Risotto und Pasta, Kartoffeln und Gemüse, 
Sushi, Foie Gras, Käse, Fisch, Vinaigrette und Saucen.

IT  CONDIMENTO A BASE DI SALE DI GUÉRANDE CON TARTUFO  
BIANCO - INGREDIENTI: Sale di Guérande (Oceano Atlantico - FR) 98%, 
tartufo bianco (Tuber magnatum Pico) liofilizzato 0,3% (pari al 1,7% di tartufo 
fresco), aroma. SENZA GLUTINE. Conservare in luogo fresco ed asciutto. Dopo 
l’apertura consumare entro 30 giorni. • Da consumarsi preferibilmente 
entro fine: vedi fondo astuccio. MODI D’USO: filetti di carne, uova e omelette, 
risotti e pasta, patate e verdure, sushi, foie gras, formaggi, pesce, vinaigrettes 
e salse. EN  GUÉRANDE SALT WITH WHITE TRUFFLE - INGREDIENTS: salt 
from Guérande (Atlantic Ocean - FR) 98%, freeze-dried white truffle (Tuber 
magnatum Pico) 0.3% (like 1.7% of fresh truffle), flavor. GLUTEN-FREE. Keep 
in a cool and dry place. After opening, use within 30 days. • Best before end: 
see below. USE TIPS: meat fillets, eggs and omelettes, risotto and pasta, 
potatoes and vegetables, sushi, foie gras, cheese, fish, vinaigrette and sauces.
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Dichiarazione nutrizionale per 100g / Nutrition declaration for 100g / 
Déclaration nutritionnelle pour 100g / Nährwertdeklaration für 100g /
Información nutricional por 100g 

Per consigli e gustose ricette consulta:

Find more of our chef tips and tasty original recipes on:

www.tartuflanghe.com

Prodotto utilizzando Energia Rinnovabile
secondo il Certificato di Origine GSE Italia


