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actuflangs

Loc. Catena Rossa, 7 - 12040 Piobesi d'Alba - Cn - ltaly

=o_._N=@ 100% TARTUFO BIANCO LIOFILIZZATO
Ingredienti: Tuber magnatum Pico.
| Tartufo noHa0® & 100% di tartufo liofilizzato. Grazie allinnovativa tecnica di
o Ea_s_w tartufo mantiene inalterato il suo caratteristico aroma e gusto. Pud
£SSere conservato per lungo tempo ¢ assaporato anche fuori dalla stagione.

Modo d"uso: e fettin di tartufo liofilizzato noHy0® vanno sbriciolate direttamente
sul piatto caldo. Attendere 2-3 minuti perché il calore reidrati il tartufo e permetta
di sprigionare al meglio le suo note aromatiche. Da qustare su ogni tipo di pasta,
meglio se all'uovo e condita con burro o sughi a base di formaggio, risotti, vellutate
di verdure, fondute di formaggio, uova, patate e pure’.

Per ricette e consigli d'uso, visita www.{artuflanghe.com

Dichiarazione nutrizionale per 100 g / Nutrition declaration for 100 g
Néhrwertdeklaration fiir 100 g / Déclaration nutritionnelle pour 100 g
Informacion nutricional por 100
m__mqm_m | Energy / m__aw_m \m__ama / Valor energético 1068 kJ w 258 keal - Grassi / Fat
/ Fett/ Matieres grasses / Grasas 4.9 - di cui acidi grassi saturi/ of which salurates
/ davon @mﬁ_ma Feftséuren/ dont acides mam saturés/ de as cuales saturadas 0g - Car-
hoidrati / Carbohycrate / Kohlenhydrate / Glucides / Hidratos de carbono 3.4 - di cui
zuccheri/ of which sugars /davon Zucker / dont sucres / de los cuales azicares 199
Proteine / Protein / Eiweif / Protéings / Proteinas 29g - Sale / Salt/ Salz/ Sel / Sal 0,499

2,5g€ -0.088 Oz




