DIMENSIONE FUSTELLA 8X11,8CM

v

A
GRANO
coltivato
nei nostri
campi

Farina

Integrale
di Grano Tenero

macinata a pietra

Ideale per Pane Rustico

Farina nata da cereale coltivato nella nostra Azienda
Agricola, adottando metodi di produzione integrata
nell'ambito della misura 10 del PSR 2014-2020 ai
sensi del reg.1305/2013

Macinata presso il
Mulino Cravero Paolo
San Martino Alfieri (AT)

PRODOTTO

Az. Agr. La Cascinetta,
Borgo Bianchi 86,
Villanova d’Asti (AT)
tel. 0141 937058
info@agricascinetta.it
www.agricascinetta.it

Umidita massima 15%
Conservare in luogo fresco e asciutto.
Da consumarsi preferibilmente entro il:

QUANTITA DI STAMPA : 500 PEZZ|



