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Preparato in polvere per panna cotta al gusto di cioccolato. Ingredienti: zucchero, 
cacao magro, gelatina alimentare, fecola di patate, geli�cante: carragenina, 
stabilizzante: gomma xantano, aromi naturali ( latte ). Senza glutine. / Powder mix for 
chocolate �avour cream pudding.  Ingredients: sugar, fat-reduced cocoa, edible 
gelatin, potato starch,  gelling agent: carrageenan, stabilizing agent: Xanathan gum, 
natural �avours (milk) . Gluten free. / Pulverzubereitung für Sahnepudding mit 
Schokoladengeschmack. Zutaten: Zucker, Magerkakao, Speisegelatine, Stärke von 
Karto�eln, Geliermittel: Carrageen, Stabilisieren: Gummis Xantano, natürlichen 
Aromen ( Milch ). Glutenfreie. / Préparation en poudre pour panna cotta au 
chocolat. Ingrédients: sucre, cacao maigre, gelée alimentaire, fécule de pommes de 
terre, géli�ant: carraghénane, stabilisant: gomme xantano, arômes naturels ( lait ). 
Sans gluten. / Preparado en polvo para nata cocida de chocolate. Ingredientes: 
azúcar, cacao magro, gelatina alimenticia, fécula de patatas, geli�cante: 
carragenina, estabilizador: goma xantana, aromas naturales ( leche ). Sin gluten.   
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