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SUGO PRONTO AL NERO DI SEPPIA

Salsa di pomodoro ciliegino (72%), seppie (10%), triplo concentrato di
pomodoro, vino bianco, cipolla, nero di seppia (4%), pezzetti di

Ingredienti . R . S
acciughe salate, olio di oliva, zucchero, sale marino siciliano,
peperoncino, basilico, prezzemolo.
Contiene Solfiti (contenuti nel vino).

Puo contenere tracce di

pesce, frutta a guscio, molluschi.

Caratteristiche fisiche

pH<4,4

Caratteristiche microbiche

Carica batterica totale <5 x 10" ufc / g
Lieviti e muffe < 5 x 10%ufc / g
Clostridi anaerobi solfito riduttori: assenti
Escherichia coli < 10> ufc / g
Listeria monocitogenes: assente
Salmonella: assente su 25 g di prodotto

Shelf life

36 MESI

Caratteristiche

Classico sugo per pasta siciliano, dal sapore armonico ma deciso presenta un gradevole
dolciastro contrastato dall’acidita del pomodoro tipico gusto mediterraneo.

Conservazione

A temperatura ambiente, lontano da fonti di calore e raggi solari. Una volta aperta la confezione
conservare in frigo e consumare entro 4 giorni.

Usi Sugo pronto per primi piatti
Il prodotto e' conforme alla legislazione italiana ed europea (attuazione del Reg. CE 178/02 e
Conformita Reg CE 852/04) concernenti l'igiene dei prodotti; In azienda si & sviluppato un piano d’analisi
volto a verificare la conformita dei prodotti al Reg. CE 1881/06 e successive modifiche, e reg.
396/05.
. Vaso standard 246. Capsula twist-off diametro 70.
PaCkagmg Materiali idonei al contatto con gli alimenti
Formato 22049
Codice EAN 8010110761618
N° confezioni per
collo 12
Misura pedana Pedana Epal: 80 x 120 cm
Dati Peso pedana (kg) 950 circa
logistici N° strati / pedana 16
Ne colli / strato 10
N° confezioni / pedana 1920
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Informazioni nutrizionali
Valori medi per 100 g g
Energia Kcal- Kj 41-172
Proteine 2,4
Carboidrati 6
Di cui zuccheri 6
Grassi 0,5
Di cui acidi grassi saturi o
Sale 1
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READY TO USE SQUID INK SAUCE

Ingredients

Cherry tomato sauce (72%), squid (10%), triple concentrated
tomato, white wine, onion, squid ink (4%), chopped salted
anchovies, olive oil, sugar, Sicilian sea salt, chilli pepper, basil,
parsley.

It may contain traces of

fish, nuts, shellfish, milk, celery.

Physical properties

pH <4.4

Microbial properties

Total bacterial count <5 x 10°* cfulg
Yeast and mould <5 x 10 cfulg
Anaerobic clostridia sulphite reducer: absent
Escherichia coli <10% cfu/ g
Listeria monocytogenes: absent
Salmonella: absent in 25 g of product

Shelf life 36 MONTHS
Features Classic Sicilian pasta sauce, a harmonious but decisive taste, with a pleasant sugariness
contrasted by the acidity of tomato, a typical Mediterranean flavour.
Storage At room temperature, away from heat and direct sunlight. Once opened, keep refrigerated
9 and use within 4 days.
Uses Ready to use tomato sauce for pasta dishes
The product complies with Italian and European legislation (implementation of EC Reg
Compliance 178/02 and EC Reg 852/04) concerning product hygiene; in the company we have
p developed a testing plan to ensure that the products conform to EC Reg. EC 1881/06, and
subsequent amendments, and reg. 396/05.
. Standard jar 246. Twist-off cap diameter 70.
PaCkag Iing Suitable materials for contact with food
Format 22049
EAN code 8010110761618
No. of jars per
package 12
Pallet size Epal palet: 80 x 120 cm
Logistic Pallet Weight (kg) about 950
information No. layers/pallet 16
No. packages/layer 10
No. jars/pallet 1920




