Le immagini sull’astuccio rappresentano suggerimenti di presentazione
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Versare il contenuto della busta in una casseruola e aggiungere una parte
di % litro di latte, mescolando fino ad ottenere una crema senza grumi.

Versare il restante latte, portare ad ebollizione e far bollire sempre
mescolando per 3 minuti a fuoco moderato. Per una preparazione pitt
veloce, miscelare con una frusta il preparato nel latte gia caldo.

Versare in uno stampo unico o in 4 stampini monodose.
11 budino puo essere smodellato dopo 2 ore
di frigorifero o dopo 4 ore a temperatura ambiente.

Pour the contents of the sachet into a saucepan and add some
% liter of the milk, stirring until it becomes creamy and without lumps.

Add the remaining milk and bring to the boil. Stir continuously
while boiling for 3minutes over a medium heat. For faster preparation,
add already heated milk to the preparation and mix with a whisk.

Pour the mixture into a single mould or 4 single moulds.
The pudding can be removed from the moulds after 2 hours
in the refrigeratoror 4 hours at room temperature.

BARATTI&MILANO S.r.l. - TORINO 1858
Via Don Orione 119/C - 12042 Bra (Cuneo)
Stabilimento di Novi Ligure (AL), Strada Serravalle, 73 - Italia
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al gusto
CIOCCOLATO

Preparato per
UDINO

Lo stemma sabaudo che nelle
confezioni Baratti & Milano
attestava la qualifica
di Fornitrice della Casa Reale.

The Savoy coat of-arms on
Baratti & Milano boxes, certified
the company’s earlier g-(l) ion as

Purveyors to the Royal Household.

Preparato in polvere per budino gusto cioccolato. Ingredienti:
Zucchero, cacao magro, amido di mais, gelificante: carragenina, sale,
aroma naturale. Senza glutine. / Powder mix for chocolate flavour
pudding. Ingredients: Sugar, fat-reduced cocoa, corn starch, gelling
agent carrageenan, salt, natural flavour. Gluten free. / Schokoladen
Pudding Zubereitung. Zutaten: Zucker, Magerkakao, Maisstarke,
Geliermittel Carrageen, Salz, Natirlichen Aroma. Glutenfrei. / Préparé
en poudre pour pouding au chocolat. Ingrédients: Sucre, cacao
maigre, amidon de mais, gélifiant carraghénane, sel, arbme naturel.
Sans gluten. / Preparado en polvo para budin de chocolate.
Ingredientes: Azlcar, cacao magro, almidén de maiz, gelificante
carragenina, sal, aroma natural. Sin gluten.

Valori nutrizionali medi per 100 g * / Average nutritional values per 100 g * /
Durchschnittlicher Nahrstoffgehalt pro 100 g Produkt * /Valeurs nutritionnelles
moyennes pour 100 g * / Valores nutricionales medios por 100 g *

444 kJ |Carboidrati / Carbohydrates /

105 kcal |[Kohlenhydrate / Glucides /
Hidratos de Carbono 1799

Energia / Energy / Energie /
Energie / Valor energético

Grassi / Fat / Fett / 1,7 9 |di cui / of which / davon /
Graisses / Grasas dont / de los cuales

di cui / of which / davon / dont / de los cuales | Zuccheri / Sugars / Zucker /
Sucres / AzGcares 1599

Proteine / Protein / Eiweif3 /
Protéines / Proteinas 4049

1,09 |sale / Salt/ Salz/ Sel / Sal 0,23 g

= Riferiti al Frodotto preparato con latte parzialmente scremato / For product
made from low-fat milk / Die Angaben beziehen sich auf das Produkt mit
teilentrahmter Milch / Se rapportant au produit préparé avec du lait demi-écrémé /
Referido a un producto preparado con leche parcialmente desnatada.

Acidi grassi saturi / Saturates /
Gesattigte Fettsauren /
Acides gras saturés /

Acidos grasos saturados

Da consumarsi preferibiimente entro fine: vedere sull'aletta laterale / Best
before end: see side / Mindenstens haltbar bis Ende: siehe Seite / A
consommer de préferénce avant fin: voir sur le coté / Consumir
preferentemente antes del fin: vease al lado.
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