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BREZZO

SALSA TARTUFATA - TRUFFLE SAUCE
SAUCE SAUVEUR TRUFFE - TRUFFELSAUCE
Ingredienti: Funghi coltivati (Agaricus bisporus), Olive, Olio extravergine di oliva, Tartufo
estivo (Tuber aestivum Vitt.) 3%, Capperi, ACCIUGHE, Aroma, Sale.
Ingredients: Cultivated Mushrooms (Agaricus bisporus), Olives, Extravirgin Olive Oil,
Summer italian Truffle (Tuber aestivum Vitt.) 3%, Capers, ANCHOVIES, Aroma, Salt.
Ingrédients: Cépes cultivés (Agaricus bisporus), olives, huile extra vierge d'olive, truffe
d'été italien (Tuber Aestivum Vitt.) 3%, capres, ANCHOVIES, arome, sel. Zutaten:
Champignonpilze (Agaricus bisporus), Oliven 32%, Natives Olivendl Extra, Sommertriiffel
italienisch (Tuber aestivum Vitt.) 3%, Kapern, SARDELLEN, Aroma, Salz.

TR EDI TR TG Apicoltura Brezzo s.rl.

VALK LRIV OO s | Fraz TeRi 87- 12040 Monteu Rocro (ON)

DURCHSCHNITTLICHE NAHRWERTE [E 100G wwiw.brezzo.it
Energa / Energy Enc e/ Energle 1307k 317 keal
Grass  Fat ! Graises / By
dicuf Acidi grass satur / of \xhlch satuates ¢
dont acides gras satutés / gesittigte Fettsiuren 5 g
Carboidrati %uboh\dmes Jucides 1g
dicui Zuccher * Sugar *dont sucres § davon Zucker 19
Proteine / Protein ¢ Protéines 3lg
Sale / Salt / Sel 0034
Siconsigliadi tenevein luogo fresco. Keepinacool place Tlest conseillé de. garder le pmdult SENZA GI_UTlNE
dansun endroit frais. Conservare n frigorfero dapo aﬁzmum econsumare entro pochi g GLUTEN FREE
gori. Storein fridge aﬁeropcmngand consume within few days. Consererau rcfngerateur

consommerd

Lot vedisoto. Bestbefore | lot: 1Seel)eow Da[ed:chemcee(lct VOerl -dessous. o 0z
Sterilizziamo il prodortoper renderl [/ néaddisv La preenza di

eventuali macchie scure allnterno dell capsula ml b/mia devaso om0 damt A”d attur dtl!a preparazione ¢ non ne
re udmmlaquulxm Westerlze theproductto mike it safe andabletobekepe fora ongume Without using preservatives o

tives. Any dark lidorsides o ion f inferor product quali

Prep

Trufflg Specialities

Way of using: Excellent for tartines, appetizers, spread over the bread
or with breadsticks. Delicious with all kinds of pasta and risotto.

Serviervorschlag: ideal fuer Toastbrot, Aperitiv, Aufstrich auf
Brot oder mit Grissini. Ideal als Sauce fiir Pasta und Risotto.

\.g?’ _) <,

4

BREZZO

TARTUFO ITALIANO ( ‘ ITALIAN TRUFFLE

Spgcialita al Tartufo

Speecialita al Tartufo

Modi d’uso: Ideale per tartine, aperitivi, spalmato sul pane
0 con i grissini. Ottimo con tutti i tipi di pasta e risotto.

Mode d’emploi: Parfait pour tartiner; avec pain ou
gressins. Super assasoinement pour les pates et le risotto.
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i i VASO i i CAPSULA
(GL70) (FE40)
PLASTICA ASTUCCIO
(PS6) (PAP 21)

VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE




