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O MODOD'USO: scogiere un cucchiaing di LA TARTUFATA
per persona con panna da cucina 0 acqua di cottura.
Ottima su pasta, riso, carni, patate al forno, tartine,
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Crema finissima di Funghi porcini

e Tartufi bianchi

crostini, pizza e molti altri piatti.

Dopo apertura coprire con olio di oliva, conservare
in frigorifero e consumare in pochi giorni.

Dichiarazione nutrizionale per 100g:

Energia 590kJ, 142kcal; Grassi 119 di cui acidi grassi
saturi 1,7g; Carboidrali 6,79 di cui zuccheri 1,5g;
Proteine 2,8g; Sale 1,6g.

INAUDI
LA TARTUFATA

INGREDIENTI: funghi porcini 84% (Boletus
edulis e relativo gruppo), olio di oliva, tartufi
bianchi 3% (Tu ner magnatum), sale, carote
cipolle, erbe aromatiche, spezie, aromi, comefiore
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di acidita: acido lattico. SENZA GLUTINE

INAUDI CLEMENTE & C.S.r.l.
Corso Mazzini, 148
Borgo S. Dalmazzo (CN) ltalia
www.inaudi.com

PRODOTTO IN ITALIA
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Da consumarsi preferibilmente entro

fine / lotto: vedi lato.
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