STINCO

di prosciutto arrosto

Dichiarazione nutrizionale /
Nutritional declaration

100g

Energia / Energy 761k /182 kcal
Grassi [ Fat 9g
Di cwiacidigrassi saturi / of which saturates  23g

Carboidrati f Carbohydrates 05g
Di ewi zuecheri f of which sugars 05g
Proteine / Proteins Xg
Sale /Salt 29

La tradizione
prontain tavola



STINCO

di prosciutto arrosto

MODALITA DI PREPARAZIONE

1) IN PENTOLA immergese lo busta sigillata in
omua fredds e portas od ebollizione. Lasdare
bollire per 30 minuti diea Togllere lo busa
dalfamua calda. Tagliare lungo il lato minore e far
sihiolare lo ginto sul piotto da portota 2) IN
FORNO: Togllere la confeions sottevuoto e mettere
o stinco in'una teglia adatta. R scaldore per oo 30
min_ in forno prerisaidato a 180°C 3) Senvie ban
colde. Lo squiste fondo di ottum pud essers
utilizzabo per quarnie il plotto.

INFORMAZIOMI AL CONSUMATORE
Mon concumane lo stinen e la  conferione
presentase locerazionl o fombure aoldentoll Lo
perfettaaderenza dellinvalicn ol prodotto & indie
di buona omerwmione. Lo foto & pussmente
rappresentative di una detta realizzabile con lo
WD contenuto in questa confezione. Prodotto a
linga mnservazions. Consenare in luogo fesm e
asaitto lontano da fontl di caloms_ Una volta aperta
I conferione, concervase in frigorifiro e consismarne
ente un glomo. Vedere sl fando della conferions
per e informazionk: da consumari preferibiimants
entm fine, numesn dil ofto e pesodel prodotto.

SERVINGSUGGESTION
1} IN POT: immerse the dosad padk

bt about 30 minutes, Re & p
i iling water (ot the short side and ramove
the Shank 2} IN OVEN: Remaove: the vaawm pack
and ploce the shonk in o baking tray. Cook for
abott 30 minutes in o preheated oven ot 180°C.
3) Serve hot with your fovouribe side-dishes.

CONSUMER INFORMATIONS

Do ot eat the Shank if the p:rfb:rgm i u:ran:r*a:f
or pierced The perfect adhede of the & ‘_
1o the pioduict is index of a good F\wsl.'\ﬂﬂ
image is fust n recantathvie of o En.-sslb'-

with the” shork cntoined in this pack
Long-life product. Keap in o ool iy |
.‘::gt e Magwdlmppfgq& rated .:md
use within one day Bast befoe end / Batoh/Weight:
see pnthe battom of the pock

RACCOLTA DIFFERENZIATA

SCATOLA
CARTOME INVOLLKRO
ESTERMA INTERMG
PAPA CPP20
CARTA PLASTICA
vesi fium be | nclieriz Jonl del tue carmune

OTTIMO
ALFORNO | Rl

IMGREDIENTI

Stinco di suino. sale, destrosio, aromi naturali,
spezie, piante aromatiche.

Precooked Roas ted Shank
INGREDIENTS:

Pork shank, solt, dextrose, natumal flavours,
spices, aromatic plants. Gluten free. Dairy free.

Pesa del prodottoe suo fondodi coftur
Product weight and its cooking liquid.
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