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ANTIGNANO®
——pwmdaﬁo- 71',?77'6‘0'

LABORATORIO DELLA PASTA

COTTURA
COOKING

Il mais “Ottofile” era coltivato in Piemonte fin dagli inizi del secolo scorso. Ha una pannocchia piccola, con
solo otto file di chicchi di colore rosso bruno. Il suo gusto particolare gli ha fatto guadagnare ['appellativo
di "Mais del Re". Ora questo mais & stato inserito da Slow Food nell‘arca del Gusto.

Corn "Ottofile” was cultivated in Piedmont since the beginning of the last century. It has a small cob,
with only eight rows of 8rains of reddish brown. Its particular taste has earned him the nickname
“King Corn”. Now this corn was posted by Slow Food Ark of Taste.

PASTA ALLUOVO CON FARINA DI MAIS “OTTOFILE DI ANTIGNANO®"

EGG PASTA AND “OTTOFILE DI ANTIGNANO®* CORN FLOUR
PATES AUX OEUFS AVEC FARINE DE MAIS “OTTOFILE DI ANTIGNANO®*
EIERNUDELN MIT “OTTOFILE DI ANTIGNANO® MAISMEHL

Tagliateile
250g - 8,#: OZ



