
PASTA DI MANDORLA SICILIANA 180 GR. - FUSTELLA 220X56

PASTA MANDORLA SICILIANA Può contenere tracce di altra frutta a guscio 
(nocciole, pistacchi, noci, noci macadamia, noci pecan, anacardi), soia, latte. 
Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo dalla luce e da fonti di calore. 
SICILIAN ALMOND PASTE May contain traces of other nuts (hazelnut, pistachio, 
walnut, Pecan, Queensland nut, cashew nut), milk, soy. Keep in a cool and dry 
place, away from heat sources and direct light. PÂTE D’AMANDE DE SICILE Peut 
contenir des traces d’autres fruits à coque (noisette, pistache, noix, noix de 
macadamia, pécan, noix de Cajou), lait, soja. Conserver dans un endroit frais et 
sec, à l’abri du rayonnement solaire et de toute source de chaleur. SIZILIANISCHE 
MANDELPASTE Kann Spuren von anderen Schalenfrüchten enthalten 
(Haselnusse, Pistazien, Walnüsse, Macadamia-Nüsse, Pekannüsse, Kashunüsse), 
Milch, Soja. Kühl und trocken lagern und vor Licht und Wärme schützen.  Kühl und 
trocken lagern und vor Licht und Wärme schützen.Valori nutrizionali (Valori medi 
per 100g di prodotto): valore energetico: 2705kJ/655 kcal - grassi: 58,8g di cui acidi 
grassi saturi: 5 g - carboidrati: 8,6g di cui zuccheri: 4,1g - proteine: 18,9g - Sale: 0g  
Nutritional information (average values for 100g of product): energy: 2705kJ/655 
kcal - fats: 58,8g of which saturated: 5g - carbohydrates: 8,6g of which sugars: 4,1g - 
proteins: 18,9g - Salt:  0g  Valeurs nutritionnelles (moyennes pour 100g de produit): 
valeur énergétique: 2705kJ/655 kcal - graisses: 58,8g dont saturés: 5g - glucides: 
8,6g - dont sucres: 4,1g - Protéines: 18,9g - Sel: 0g  Nährwerte Durchschnittswerte  
(pro 100 g Produkt): Energiewert: 2705kJ/655 kcal - Fett: 58,8g davon gesättigte 
Fettsäuren: 5g - Kohlenhydrate: 8,6g davon Zucker: 4,1g - Proteinen: 18,9g - Salz:  0g

180g  6.35 oz
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Da consumarsi preferibilmente entro il/Best Before/À consommer 
de préférence avant/Vorzugsweise in der:  Lot/Lotto/Los:

L'eventuale affioramento dell'olio è indice di qualità e genuinità del prodotto. 
Mescolare prima dell'uso.The possible rising of the oil to the surface is an 
indicator of quality and authenticity of the product. Mix well before using. 
   


