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PANETTONE ARTIGIANALE IN VASOCOTTURA 

CON FARINA DI MAIS (3%), PESCHE (25%), AMARETTI (4%) E CACAO (2%) 

 

PRODOTTO DA FORNO A LIEVITAZIONE NATURALE

 
 
INGREDIENTI 
 

Ingredienti: farina di GRANO tenero tipo “0”, farina di GRANO 

tenero tipo “1”, Farina di mais (3%), tuorlo d’UOVO, BURRO, 

Zucchero, Acqua, Pasta di cacao (cacao magro 50%, OLIO 

VEGETALE (ARACHIDI), MANDORLE, NOCCIOLE, 

emulsionanti: E 471, E322, aromi, antiossidante: E307), pesca 

semicandita (pesca sciroppo glucosio-fruttosio, saccarosio, acidificante 

acido citrico, conservante: potassio sorbato), Granella di amaretto 

(zucchero, mandorle d’albicocca 18%, albume d’UOVO, LATTOSIO 

e proteine del LATTE, agente lievitante: carbonato acido di sodio, 

aroma naturale), LATTE scremato in polvere, fibre vegetali, lievito 

madre in polvere, lievito di birra, aromi. Emulsionante: mono e 

digliceridi degli acidi grassi 

Contiene GLUTINE – LATTE – UOVA – FRUTTA A GUSCIO. 
Può contenere tracce di SOIA e altra FRUTTA A GUSCIO.  

 
PESO 
 

 
250g 

 
VALORI NUTRIZIONALI 
 

Valori nutrizionali per 100g: Energia 371kcal – Grassi 12,8g – 

Carboidrati 56,6g (di cui zuccheri 34,4g) – Proteine 6,3g – Sale 0,5g. 

 
CONSERVAZIONE 
 

 

Patisce il caldo, l’umidità e la luce diretta. 
Mantenere in luogo fresco e asciutto 

 
SCADENZA 
 

10 MESI 
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