CREMA CON PARMIGLANO REGGLANO E TARTUFQ - PARMIGIANO REGGIANO CHEESE AND TRUFFLE CREAM

(CREME SAVEUR FROMAGE PARMESAN'ET TRUFEE - ARMIGLANO REGGLANO KASECREMEMIT TRUFFELY
Ingredienti: PANNA, Parmigiano Reggiano DOP (LATTE, sale, caglio) 31%, LATTE, BURRO,
Tartufo estivo italiano (Tuber aestivum Vitt.) 2%, Amido di mais, Aroma. Ingredients: CREAM,

Parmigiano Reggiano PDO CHEESE (MILK, salt, rennet) 31%, MILK, BUTTER, Summer italian
truffle (Tuber aestivum Vitt.) 2%, Corn starch, Aroma. Ingrédients: CREME, FROMAGE "Parmigiano
Reggiano AOP " (LAIT, sel, présure) 31%, LAIT, BEURRE, truffe d'été italien (Tuber Aestivum Vitt.)

2%, fécule de mais, ardme. Zutaten: SAHNE, Parmigiano Reggiano g.U. Kise (MILCH, Salz, Lab)

31%, MILCH, BUTTER, Sommertriiffel italienisch (Tuber aestivum Vitt.) 2%, Maisstiirke, Aroma.
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Trufflg Specialities

Way of using: Excellent for tartines, appetizers, spread over the bread
or with breadsticks. Delicious with all kinds of pasta and risotto.

Serviervorschlag: ideal fuer Toastbrot, Aperitiv, Aufstrich auf
Brot oder mit Grissini. Ideal als Sauce fiir Pasta und Risotto.
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TARTUFO ITALIANO ( ‘ ITALIAN TRUFFLE

Spgcialita al Tartufo

Speecialita al Tartufo

Modi d’uso: Ideale per tartine, aperitivi, spalmato sul pane
0 con i grissini. Ottimo con tutti i tipi di pasta e risotto.

Mode d’emploi: Parfait pour tartiner; avec pain ou
gressins. Super assasoinement pour les pates et le risotto.
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VASO CAPSULA
(GL70) (FE40)

PLASTICA ASTUCCIO
(PS6) (PAP 21)

VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE




