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SPECTALITA A BASE DI MIELE DI ACACIA E TARTUFO
SPECIALTY BASED ON ACACIA HONEY AND TRUFFLE
SPECIALITES A BASE DE MIELDACACIA SAVEUR TRUFFE
SPEZIALITATEN AUF DER GRUNDLAGE VON ACACIA-HONIG UND TRUFFELN
Ingredienti: Miele di acacia 99,7%, Tartufo estivo 0,2% (Tuber Aestivum Vitt.),
Aroma di Tartufo 0,1%. Ingredients: Acacia honey 99,7%, Summer truffle 0,2%
(Tuber aestivum Vitt.), Truffle aroma 0,1%. Ingrédients: Miel d’acacia 99,7%, truffe
d’ét€ 0,2% (Tuber aestivum Vitt.), ardme de truffe 0,1%. Zutaten: Akazienhonig
99,7%, Sommertriiffel 0,2% (Tuber Aestivum Vitt.), Triiffelaroma 0,1%.
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Trufflg Specialities

Way of using: Excellent pairing with all kinds
of cheese, both fresh and seasoned.

Serviervorschlag: hervorragend mit allen
Kaesesorten ,Frischkaese,gereifter Kaese.

N )
=
BREZZO

TARTUFO ITALIANO ( ‘ ITALIAN TRUFFLE

Spgcialita al Tartufo

Spgeialita al Tartufo

Modi d’uso: Eccellente abbinamento con tutti i
tipi di formaggi, sia freschi che piu stagionati.

Mode d’emploi: Excellente combinaison avec tous
les types de fromages, frais et plus assaisonnes.
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i i VASO i i CAPSULA
(GL70) (FE40)
PLASTICA ASTUCCIO
(PS6) (PAP 21)

VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE




