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Prodotto utilizzando Energia Rinnovabile
secondo il Certificato di Origine GSE Italia
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SUMMER
4. TRUFFLE

SLICES
in olive oil
Tuber aestivum Vitt.
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@ TARTUFO D’ESTATE A FETTINE IN OLIO D'OLIVA (49%) - INGREDIENTI:
tartufo d'estate (Tuber aestivum Vitt) 50%, olio d'oliva, aroma. Conservare in
Iuogo fresco ed asciutto. Dopo I'apertura conservare In frigo (+4°C) & consumare
entro 4 giorni, » Da consumarsi preferibilmente entro fine: vedi fondo astuccio.
MODI D'USO: servire le fettine direttamente sui piatti caldi e freddi, utilizzando
I'olio di %Iovemo tkuale Eustoso condimento.

@ SUMMER TRUFFLE SLICES IN OLIVE OIL (49%&- INGREDIENTS: summer
truffle (Tuber agstivum Vitt,) 50%, olive oil, flavor. USE TIPS: Serve the slices
directly on the dishes (hot and cold recipes). The oil of the jar can be also used
as a tasty dressing. Keep ina cool and dry place. After opening, keep in the fridge
(+4°C) and use within 4 days. « Best before end: see below.

Dichiarazione nutrizionale per 100g / Nutrition declaration for 1003 /
Déclaration nutritionnelle pour 100g / Néhrwertdeklaration fiir 100g /
Informacion nutricional por 100g

Eneraia/ Energy /Energie/ Eneré;ie/ Va\orenergélico: 1922kJ/467 keal - Grassi
/ Fat ] Matieres grasses / Fett / Grasas: 49 g - di cui acidi grassi saturi of which
saturates / dont acides gras saturés / davon gesattigte Fettséuren / de la cuales
saturadas: 7.4 g - Garboidrati/ Carbohydrate / Glucides / Kohlenhydrate / Hidratos
de carbono: 0,5 - di cui zuccheri / of which sugars / dont sucres / davon Zucker /
de los cuales azicares: 09 - Proteine / Protein / Protéines / EiweiB / Proteinas: 3,99
Sale / Salt/ Sel / Salz/ Sal: 1,0¢
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TARTUFO
D’ESTATE

FETTINE

in olio di oliva
Tuber aestivum Vitt.

@ TRUFFE D’ETE A LAMELLES EN HUILE D'OLIVE (49%) SAVEUR TRUFFE
(Tuber aestivum Vitt.) - INGREDIENTS: truffe d'été (Tuber aestivum Vitt) 50%,
huile d'olive, aréme. MODE D’EMPLOL: servir directement sur vos plats chauds
ou froids. Lhuile d'olive peut étre utilisé comme délicieux assaisonnement.
Conserver dans un lieu frais et sec. Aprés ['ouverture, conserver au frigo
(+4°C) et consommer dans les 4 jours. A consommer de préférence avant
fin: voir Ja date imprimée sur e fond. @ SOMMERTROFFELSCHEIBEN IN
OLIVENOL (49%) - ZUTATEN: Sommertriffel (Tuber aestivum Vit) 50%,
Olivendl, Aroma. SERVIERTIPP: direkt auf Ihren kalten und warmen Speisen.
Das Olivend! kann auch als wohlschmeckendes Dressing benutzt werden. Kihl
und trocken lagern. Nach dem Offnen, im Kihischrank aufbewahren (+4°C)
und innerhalb von 4 Tage verbrauchen. ¢ Mindestens haltbar bis Ende: siehe
Packungsunterseite. TRUFA DE VERANO LAMINADA EN ACEITE
DE OLIVA (49%) - INGREDIENTES: trufa de verano (Tuber aestivum Vitt)
50%, aceite de oliva, aroma. MODO DE EMPLEO: usar directamente en
platos calientes o frios. El aceite de la conserva se puede usar como sabroso
condimento. Conservar en lugar fresco y seco. Una vez abierto conservar en
frigo (+4°C), consumir en un plazo de 4 dias. ® Consumir preferentemente

antes del fin de: ver estuche. gog e
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