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SALE AL TARTUFO - TRUFFLE SALT - SEL SAVEUR TRUFFES
SALZ AUS GUERANDE MIT SCHWARZEN TRUFFELN

Ingredienti: Sale di Guérande (Origine Francia) 98%, tartufo d’estate (Tuber
aestivum Vitt.) liofilizzato 1% (pari a 5% di tartufo fresco) origine Italia, aroma.
Ingredients: Guérande salt (France origin) 98%, summer truffle (Tuber aestivum

Vitt.) 1% freeze-dried (equal to 5% fresh truffle) Italian origin, aroma.
Ingrédients: Sel de Guérande (origine France) 98%, truffe d'été (Tuber aestivum
Vitt.) 1% lyophilisée (soit 5% de truffe fraiche) Origine Italie, ardme. Zutaten:
Guérande-Salz (Herkunft Frankreich) 98%, Sommertriiffel (Tuber aestivum Vitt.)
1% gefriergetrocknet (entspricht 5% frischer Triiffel) Herkunft Italien, Aroma.
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Trufflg Specialities

Way of using: Ideal on eggs, salad, chopped
[fresh meat, vegetables, meat or fish dishes.

Serviervorschlag: ideal auf gekochte Eier Salat,
Tartar , Gemueseteller, Fleisch oder Fisch.
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BREZZO

TARTUFO ITALIANO ( ‘ ITALIAN TRUFFLE

Spgcialita al Tartufo

Speecialita al Tartufo

Modi d’uso: deale su uova, insalata, carne
cruda, piatti di verdure, carne o pesce.

Mode d’emploi: Excellent sur oeufs, salade,
viande crue, légumes, viande ou poisson.
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VERIFICA LE DISPOSIZIONI DEL TUO COMUNE




